Riesbachler Rieslingsuppe

Zutaten fur:

4 Portionen
2 Schalotten, gehackt
1/2 Lauch, nur den weissen Teil, in

-geschnitten

40 Gramm Butter

30 Gramm Risottoreis

200 ml Riesling x Sylvaner

300 ml Bouillon

10 Gramm Hefe, frisch

150 ml Rahm, geschlagen
Salz, Pfeffer aus der Mihle, Mus
-gerieben

GARNI TUR

Stlicke

katnuss, frisch

1 Zweig Kerbel
8 Traubenbeeren, weiss, geviertelt

Zubereitung:

Schalotten- und Lauchstiicke in der Butter andiinsten
dazugeben. Mit Wein und Gefligelfond abléschen, auf
Hefe beiftigen. Ca. 40 Min. leise kochen lassen.

Mit dem Stabmixer mixen, durch ein Haarsieb passier
des Rahms beifligen. Mit Salz, Pfeffer, und Muskatnu
restlichen geschlagenen Rahm beigeben und mit dem S
mixen. Nochmals abschmecken.

Anrichten:

Die Suppen in die vorgewarmten Teller verteilen, di
dazugeben und mit einem Zweiglein Kerbel garnieren.
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