Birnen-Rahmschnitte mit Zimtglace

Zutaten fur:
6 Portionen

1 Blatterteig
175 Gramm Birnweggenfillung

1 Birne, geschalt und in dinne Sch
180 ml Rahm

2 Eier

2 Essl. Zucker

6 Portionen Zimtglacé

Zubereitung:
Ofen auf 180°C vorheizen.

Den Teig in eine langliche Kuchenform legen und mit
einstechen.

Die Birnweggenfillung auf dem Teig verstreichen. Di
Birnenscheiben darauf verteilen.

Fir den Guss Rahm, Eier und Zucker mischen und tber
verteilen.

Im Ofen ca. 35 Min. backen.

Mit einer Kugel Eis servieren.
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